
Приложение № 3
к Приглашению к участию в тендере

Техническое задание на участие в тендере 
по выбору подрядчика на оказание услуг по организации питания 
работников АО «Белкамнефть» им. А.А. Волкова в пунктах питания НГДУ-1
1. Заказчик: АО «Белкамнефть» им. А.А. Волкова.

2. Срок оказания услуг: 01.04.2018 – 01.04.2019.
3. Характеристики объектов оказания услуг:

3.1. Пункты питания Заказчика расположены на территории Удмуртской Республики и Республики Башкортостан в соответствии со схемой расположения месторождений нефти АО «Белкамнефть» им. А.А. Волкова согласно Приложению 1.

3.2. Характеристики пунктов питания (площадь и тип помещения, оснащение оборудованием, удаленность от города, минимальное количество питающихся, режим работы, способ доставки сотрудников Исполнителя до места работы), а также минимальный ассортимент блюд в разрезе пунктов питания представлены в Приложении 2.
4. Заказчик обеспечивает:

- передачу Исполнителю (по акту приема-передачи) помещений пунктов питания, обеспеченных электроэнергией, тепло и водоснабжением, отвечающих требованиям сохранности имущества, противопожарной охраны, оборудованных необходимым холодильным, торгово-технологическим, бытовым и прочим оборудованием;
- передачу Исполнителю (по акту приема-передачи) холодильного, торгово-технологического, бытового и прочего оборудования;
- техническое обслуживание и ремонт водопровода, электрической, отопительной и канализационной сети, вентиляционных систем;

- ремонт и техническое обслуживание производственного и торгового оборудования при условии их правильной эксплуатации Исполнителем;
- текущий и капитальный ремонт предоставленных Исполнителю помещений в соответствии с действующими нормами и правилами;

- определение мест складирования ТБО и вывоз ТБО с территории пунктов питания;

- проведение дератизации и дезинсекции пунктов питания.
5. Требования заказчика к услугам по организации питания:

5.1. Исполнитель должен предоставить весь комплекс услуг, необходимый для организации питания сотрудников:

- закупка и доставка продуктов питания;

- разработка, представление меню;

- внедрение широкого ассортимента блюд с обязательным составлением и согласованием с Заказчиком калькуляционных карт к ним;

- предоставление качественного обслуживания;

- организация взаимодействий с органами Санэпиднадзора;

- эксплуатация пунктов питания Заказчика в соответствии с нормами, предъявленными в общественном питании, соблюдение пожарных и санитарных норм;

- правильная эксплуатация производственного и торгового оборудования;

- работы должны выполняться собственными силами без привлечения субподрядчика.

5.2. Исполнитель обеспечивает:

- приготовление блюд из натурального сырья без использования полуфабрикатов;

- наличие в полном объеме кухонной, столовой, чайной посуды, столовых приборов, инвентаря, дезинфицирующих и моющих средств;

- наличие весоизмерительной и контрольно-кассовой техники;

- предоставление квалифицированных работников (повар, пекарь, кухонный рабочий, кассир и т.д.), имеющих соответствующие удостоверения, санитарные книжки;

- наличие у работников спецодежды в соответствии с действующими нормами;

- своевременное прохождение персоналом медицинского осмотра, обучения, соблюдения правил производственной санитарии и гигиены.

5.3. Стоимость блюд должна быть предоставлена Исполнителем в соответствии с меню, указанными в Приложении 3, с соблюдением рецептуры блюд (количество продуктов) согласно приложенным калькуляционным картам (Приложение 4). В качестве подтверждения цен необходимо предоставить калькуляционные карты готовых блюд в соответствии с Унифицированной формой № ОП-1, утвержденной постановлением Госкомстата России от 25.12.1998 № 132, а также полный Прейскурант цен на все продукты питания.

5.4. В тендере будут разыграны шесть вариантов меню, указанных в Приложении 3. В последующем, ассортимент блюд будет расширен при условии дополнительного согласования стоимости. При этом стоимость дополнительного перечня блюд будет определяться в соответствии со Сборником технических нормативов «Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания» от 1996 г. (письмо Минторга РФ от 07.06.1999 № 21-9/410) и полным Прейскурантом цен на все продукты питания. 

5.5. В течение года стоимость готового блюда и Прейскурант цен на продукты питания не подлежат изменению.
5.6. Доставка и хранение пищевых продуктов должны осуществляться с соблюдением условий и режимов хранения, установленных изготовителями пищевых продуктов, в соответствии с санитарными нормами и имеющие соответствующие сертификаты качества.

5.7. Опыт работы Исполнителя в сфере услуг по организации горячего питания должен составлять не менее 2 лет.

6. Ответственность сторон, предусматриваемая договором на оказание услуг по организации питания, - Приложение 5.

ПРИЛОЖЕНИЯ:

1. Приложение 1: Схема расположения пунктов питания АО «Белкамнефть» им. А.А. Волкова;

2. Приложение 2: Характеристики пунктов питания, минимальный ассортимент блюд;

3. Приложение 3: Меню;

4. Приложение 4: Калькуляционные карты;

5. Приложение 5: Ответственность сторон, предусматриваемая договором на оказание услуг по организации питания.
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